MENUS de la semaine du 20 avril au 26 avril 2026

Nom et prénom du résidant:

Nom de la soignante:

\

TRACER LE MENU QUI NE CONVIENT PAS

MENU A’(tendre) MENU B (normal)

MENU ou CAFE COMPLET

CREME DE LEGUMES
SAUCISSE DE VEAU

CORNETTES AU JAMBON

LU SAUCE MOUTARDE COTELETTE DE PORC VALAISANNE jve GRATINEES
20 POMMES NOISETTES POMMES NOISETTES @ SALADE VERTE
PETITS POIS ET CAROTTES PETITS POIS ET CAROTTES
CREME VANILLE COCKTAIL DE FRUITS
POTAGE GARBURE
MA FILESTA%ECE';ULA,A/?S;EILLE SAUCISSON FUME CROISSANT AU JAMBON
21 POMMES DE TERRE RISSOLEES POMMES DE TERRE RISSOLEES SALADE DE SAISON
7> HARICOTS HARICOTS
&\l TRANCHE A L'ABRICOT COMPOTE DE PRUNEAUX
CREME D'ASPERGES
CE DE PORC T S BROUILLES A LA CREM
ME| BICEOEIALNOTIE | siewason | e mounids d s e
22 CORNETTES AU BEURRE SALADE MELEE =4 SALADE DE RACINE ROUGE
FENOUIL A LA TOMATE
ECLAIR MOCCA COMPOTE D'ORANGE
POTAGE A L'AVOINE
JE RAGOUT D'AGNEAU STEAK HACHé\ DE VEAU POMMES DE TERRE
A LA PROVENCALE A LA CREME EN ROBE DES CHAMPS
23 ROESTI ROESTI FROMAGE, BEURRE, CONFITURE

L) CAROTTES AU THYM

CAROTTES AU THYM
MINI STRUDEL AUX POMMES

:

COMPOTE D'ANANAS

POTAGE CRECY
FILET DE MERLAN PANE

VE CHIPOLATA DE VEAU AU LARD DELICES AU CHAMPIGNONS
SAUCE MAYONNAISE AU BASILIC
24 RIZ PILAW Ve o S RIZ PILAW SALADE MELEE
GRATIN DE CHOUX-FLEUR GRATIN DE CHOUX-FLEUR
GLACE BIRCHER
BOUILLON AUX LEGUMES ET cROUTONS
ROTI DE BCEU
SA OTI DE BCEUF CORDON BLEU DE VOLAILLE POTAGE CULTIVATEUR
AU VIN ROUGE
25 NOUILLES AU BEURRE NOUILLES AU BEURRE GATEAU AUX POMMES
HARICOTS VERTS HARICOTS VERTS e
BAVAROIS AUX MANDARINES
CREME DUBARRY
= CE A C PORC ROT }
DI EMINCE DE VEAU */Q _ COU DE PORC ROTI CAFE AU LATT
A LA ZURICHOTSE («Vé,_ AUX CHAMPTGNONS
26 POMMES BYRON N \{ ’ POMMES BYRON PAIN COMPLET

BOUQUET DE LEGUMES BOUQUET DE LEGUMES

PATISSERIE

BEURRE, CONFITURE
FROMAGE ET YOGOURT

Pour des renseignements concernant la provenance de la viande et du poisson, adressez-vous a la cuisine
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