MENUS de la semaine du 7 avril au 13 avril 2025
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Nom et prénom du résidant:

\

Nom de la soignante:

TRACER LE MENU QUI NE CONVIENT

<

PAS

5 MENU A (tendre) MENU B (normal) MENU ou CAFE COMPLET
CREME DE POIREAUX
LU ilT_L:\TPER[())'\;AEGI\II\éiT_: CARBONADE DE BCEUF RAMEQUINS AU FROMAGE
7 PATES CRAVATES PATES CRAVATES g SALADE MELEE
540, BROCOLT AU BEURRE BROCOLT AU BEURRE re
‘{t/ SALADE DE FRUITS " 8&=Y COMPOTE D'ABRICOTS
- &J\M POTAGE PAYSAN
MA FILET DE DORADE POJARSKI DE VEAU RAVIOLT A LA TOMATE
BEURRE BLANC AUX HERBES SAUCE A LA CREME GRATINES
8 RIZ AU SAFRAN RIZ AU SAFRAN SALADE VERTE
COURGETTES AUX FINES HERBES | COURGETTES AUX FINES HERBES
BEIGNETS AUX POMMES & COMPOTE MIRABELLES
POTAGE CRECY {%ﬁQ
ME RAiS;EEIEV\éESAU SALTIMBOCCA DE PORC SOUPE DE CHALET p
9 POMMES CARREES SAUTEES POMMES CARREES SAUTEES ‘6
CAROTTES GLACEES CAROTTES GLACEES 9
MOUSSE AU CHOCOLAT COMPOTE ANANAS
POTAGE PARMENTIER
EMINCE DE CHEVAL ILLETE AUX ASPER
JE AUX CHAMPIGNONS CERVELAS CORDON-BLEU = LLiTEJAmoz e
10 SPATLI AU BEURRE ,. SPATLI AU BEURRE SALADE COMPOSEE
JARDINIERE DE LEGUMES ] JARDINIERE DE LEGUMES
BAVAROIS AUX MYRTILLES YOGOURT AUX FRUITS
POTAGE AUX CEREALES
FILET DE MERLAN FRIT JAMBON AU MIEL ET .
SAUCE TARTARE SON PETIT JUS LASAGNE GRATINEE
POMMES PERSILLEES POMMES PERSILLEES SALADE COMPOSEE
EPINARDS EN BRANCHES EPINARDS EN BRANCHES
GATEAU A LA RHUBARBE CREME MOCCA
POTAGE GARBURE
SA SAL;ISCSEE Al:g t;‘AiEDREINE ESCALOPE DE PORC PANEE FRISETTES AUX LEGUMES
12 NOUILLES AU BEURRE NOUILLES AU BEURRE \,‘f T SALADE VERTE
CHOU-FLEUR VAPEUR CHOU-FLEUR VAPEUR  \ kbl
CREME AUX ABRICOTS ¥ ﬂ”@ MOUSSE AUX POMMES
BOUILLON DE LEGUMES
BROC . CAFE AU LAIT
| TR | omoroncaacors | S LT
13 POMMES FRITES POMMES FRITES BEURRE ET CONFITURE
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HARICOTS AU BEURRE

. HARICOTS AU BEURRE
PATISSERIE

FROMAGE ET YOGOURT

Pour des renseignements concernant la provenance de la viande et du poisson, adressez-vous a la cuisine

01.04.2025/J:\ENR.RESTAUR\MENUS\HEBDO\LISTE HEBDOMADAIRE DES MENUS/sem. 15/A.Br/P.Cl




